COBD

Zuruck zur ehrlichen Kudche - Regionalitat wo es nur gehtl

Wir mochten unseren Teil dazu beitragen, dass unsere Welt ein bisschen besser wird und unseren
COZ Abdruck nachhaltig verbessern. Eine gesunde Ruckkenhr zu regionalen Grundprodukten.

Bel unseren Lebensmitteln achten wir auf hohe Qualitat, Regionalitat, kurze Lieferwege und den Bezug
zur eigenen Heimat. Die unmittelbare Region ziehen wir beim Einkauf vor. Was wir hier nicht
bekommen beziehen wir aus dem restlichen Osterreich und Sudtirol, erst dann kommt Europa ins
Spiel.

Wenn sie bei uns essen, sollen sie das mit bestem Gewissen machen konnen. Bei uns ist alles mit Liebe
selbst gemacht und darauf legen wir grofsten Wert. Wir durfen ihnen eine ehrliche Kuche
prasentieren, die von Herzen kommt.

Unsere Produzenten & Lieferanten:

Fleisch: Fleischhof Oberland, Neurauter Frisch
Rind : CULT BEEF Selection

Kalbfleisch: Milchkalb aus Osterreich

Schwein:

Fisch: Otztaler Quellfische, Familie Mrak

.Der Weg zur Gesundhelt fuhrt durch die Kuche,

nicht immer nur aurch die Apotheke”
-Sebastian Kneipp-
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Viele unserer
Speisen sind auch

glutenfrei ernaltlich.
Fragen sie unseren

Fur Fragen zu den Allergenen in unseren Speisen fragen sie bitte unser Servicemitarbeiter...

Preise in EURO inkl. UST exklusive TIP wird auf Service & Kuche aufgeteilt!



vorspeisen

das Gedeck Y
Fur zwei Personen
Wurzelbrot | Roggenbrot | Aioli | Oliventapenade | Oliven 7,40

Unser Beef Tartar 9

\VVom der Rinder Filet & Beiried

Tomaten - Jalapeno Mayonnaise | Kapern | Rotweinziebel | Ei | Butter Brioche 23,80

Die ,Beiried” auch bekannt als Roastbeef oder Lende ist ein Teilstlick des hinteren Viertels vom Rind

Bruschetta W
Ciabatta | Tomaten Concassee | Knoblauch | Basilikum Olio extra Vergine 13,80

Vitello Tonnato G0
Kalbsruckenscheiben vom heimischen Milchkalb
Thunfischcreme | Vogerlsalat | Rote Zwiebeln | Kapern 19,80

Carpaccio
vom Rinderfilet | Rucola | Basilikum Pesto | Parmesanspane | Toast 21,90

VOrspeisen warm

Handgemachte Ravioli V¥

Kaseravioli | Dattel Tomaten | gruner Spargel | Olivendl |

Knoblauch | Basilikum Vorspeise 16,80
Hauptspeise 17,50

Pfifferling Risotto @
Pfifferlinge | Parmesan | Krauter Vorspeise 1880
Hauptspeise 19,80

Parmesan Risotto Y
mit Kichererbsen - Dill Falafel Vorspeise 16,80
Hauptspeise 18,80

Wir beziehen unseren Risotto Reis direkt aus Italien von der Firma
in der Lombardei....

=== aus Mantova



suppen

Rinder Consommé (%)
Rindfleisch | Gemusewdrfel | feine Frittaten 9,50

Die Bezeichnung Cosommé ist franzésischen Ursprungs und bedeutet so viel wie klare
Rinderkraftbrahe. Durch Zugabe von Klarfleisch am Ende, wird die Suppe intensiver im Geschmack
und Gold Kar.

Corso’s Karotten - Ingwer Cremesuppe )\
Gebratene Garnele 9,80

®

WeilRe Tomaten Cremesuppe ¢
Basilikum Pesto | Roggen — Croutons 9,20

sexy Salat

Corso’s “Caesar Salad”
Romana Salat | Caesardressing | Gebratener Speck | Brotcroutons klein 16,10 | grofs 17,80
mit Huhnerfilet extra 5,50

Rucola Buratta Salat ¥

Buratta | Tomaten | Wassermelone | Brotwurfel | Pinienkerne klein 17,30 | grof 1880
Wir beziehen unseren Buratta direkt aus Italien aus der Region

rund um Campagnien.

Huhnersalat G &
gemischter Salat | Cashewkernen | Strauchtomaten | Vinaigrette
gebratene Huhnerfilet Streifen klein 17,80 | grof3 18,60

@ Kleiner Gemischter Salat sso oder Gemischte Blattsalate 7.20

Dazu ein Pizza-Knoblauchbrot mit Krauterbutter 7,80



mega fisch

Wir beziehen alle unserer Fische, bei Bedarf taglich frisch aus dem Otztal. Sie werden in frischem
Quellwasser von Raimund Mrak in Langenfeld gezuchtet. Gerade in dieser Hohe wird das
Fleisch der Fische besonders fett und geschmackvoll. Kurze Wege besonders nachhaltig direkt
aus der Region.

Forelle im Ganzen &
ca 180g gebraten | Petersilienkartoffel | geklarte Butter 24,50

Lachsforellenfilet
ca 160g gebraten
Limonen Tagliolini | Erbsenschoten | Kirschtomate 29.80

CORSDs beliebte Klassiker

Piccata a'la Milanese
Schweineschnitzel in Ei - Parmesan gebacken | Tomatenspaghetti 25,20

Wiener Schnitzel vom Kalb )
Kartoffel & Gurkensalat oder Pommes Frites | Otztaler Preiselbeeren 30,50
GO extra € 280

Grillvariation &
Rind | Schwein | Huhnerfilet | gebratener Speck |
Berner Wurstchen | gebackener Kartoffel | Gemuse 34,50



vOmMRIND

Heimisches Rindfleisch mit ‘ Zertifizierung
Wir verwenden die Marke CULT BEEF. Sie steht fUr handverlesene Qualitat aus Osterreich. Es ist
noch eine relativ junge Marke.

Steaksandwich “das Original®
Entrecote vom Rind 190g. | Wurzelbrot |
Gebratene Pilze | gemischter Salat | gebratener Speck | Chimichurri 36,50

Tagliata di Manzo
Entrecote vom Rind 200g in Streifen | Rucola | Kirschtomaten |
Parmesanspane | Kartoffelwurfel 3880

vomRinderfilet

@ Lady Steak 160g Rohgewicht 34,70
Gentleman Steak 220g Rohgewicht 42,50

Pfeffersteak 220g Rohgewicht mit Pfefferkruste 4350
auch groRer erhaltlich pro 50g. 7,50

dabei ist Krauterbutter & Pfeffersauce

Beilagen:

3st Black Tiger Garnelen g,00 | Gemuse 5,50 | Rosmarin-Knoblauch Kartoffeln 6,00
kleiner Salat 6,00 | Speckbohnnen ¢,50 | Pfifferlings Risotto .00 | Pommes Frites 5,80

AD 2 oder mehr Personen:

CORSD’s Chateaubriand 400g Rohgewicht
Speckbohnen, Rosmarin - Knoblauch Kartoffel, Pommes Frites,
Krauterbutter & Chimichurri 47,80 pro Person




pretty pasta

Wir beziehen unsere Teigwaren direkt aus Italien von der Firma m Nudeln aus
Hartweizengries. Hartweizengriel, Wasser. Kann Spuren von Eiern enthalten.

Spaghetti Aglio ‘olio V¥ scraren
Olivendl | Knoblauch | frischer Chili 13,80
3 Stk. Black Tiger Garnelen extra 8,00

Spaghetti alla carbonara
frisch gemacht | Zwiebeln | Speck | Eigelb & Parmesan 15,90

Spaghetti all ragout
mit unserer Bolognese Sauce 14,50

Kamut Rigatoni all “arrabiata scHarr
Tomatensauce | scharfe Salami | Knoblauch | Pfefferoni 15,80

Kamut zahlt wie Einkorn und Emmer, zu den altesten kultivierten Getreidearten und ist eine Art
des Hartweizens. Schon um 4000 vor Christus bauten die Agypter den ersten Weizen an.

Troffie al ‘pesto ¥
Basilikum Pesto | Kirschtomaten 14,80

Lasagne Corso Style
Fleischragout | Zucchini | Aubergine | Parmesan 16,90

Hausgemachte Tagliatelle alla Putanesca
Sardellen | Knoblauch |Zwiebel | Peperoncini | Kapern | Oliven | Tomate | Petersilie 17,60

@ Diverse Pastagerichte sind auch mit glutenfreien Spaghetti erhaltlich. Aufpreis €2,80

Fur unseren Nudelteig verwenden wir ! Hartweizen, Olivendl, Quellwasser & viel Ei



http://www.dececco.it/eshop/DE/prodotti.asp?Categoria=6

CO%D:S legendare Pizza Karte

Wir verwenden fur unsere Pizza nur Original Kase, nach unserer eigenen Rezeptur, frische
Champignonis, frisches Gemuse sowie Pizzasalami & Pizzaschinken.

Alle Pizzen auch glutenfrei erhéltlid@ extra € 2,80
Glutenfreie & andere Pizzen werden im selben Ofen gebacken jedoch im Pizzablechl

850  Vegetariana - Buratta Mozzarella, Kirschtomaten, Zucchini, Aubergine, Rucola 17,30
852  Pizza con Spinaci - Blattspinat, Spargel, Parmesan, Ei 15,80

854  Kdnigspizza - Salami, Peperoni, Knoblauch, Tomaten, Gorgonzola 17,30

856  Capricciosa — Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven, Zwiebel 15,30

858  Pizza Gorgonzola — Gorgonzola, Walnusse, Birne 16,50

860  Pizza Prosciutto Fungi — Schinken, Champignons 15,30

862  Quattro stagioni — Schinken, Champignons, Artischocken, Spargel, Oliven 16,70

864  Pizza Bianco - ohne Sauce, Mozzarella, Parmaschinken, Mascarpone, Basilikum 17,80

866  Pizza Calzone - gefullte Tasche mit Schinken, Champignons, Parmesan 16,90
868  Pizza al tonno - Zwiebel, Thunfisch 15,50

870  Pizza Diavola - Salami, Zwiebel, Pfefferoni, Cayennepfeffer 16,50

872  Pizza del Patrone - Schinken, Salami, Artischocken, Cayennepfeffer 16,80

874 Frutti di Mare — Meeresfrichte, Muscheln, Thunfisch, Knoblauch 17,50
876  Pizza Gigante - von allem etwas 18,60

878  Pizza Margarita - Tomatensauce, Pizzakase 13,80

880 Pizza Prosciutto - Schinken 14,50

882 Salami Pizza - Salami 14,50 oder mit scharfer Salami 14,50

884 Pizza Milano — Buratta Mozzarella, Mailander Salami, Rucola 16,90

886  Pizza Toskana - Speck, Mais, Paprika, Champignons, Knoblauch 17,30

888 Pizza di Buffala — Buratta Mozzarella, Kirschtomaten, San Daniele Schinken, Basilikum 18,50

890  Pizza della Casa - Garnelen, Knoblauch 19,20

892  Pizza Hawaii — Schinken, Ananas 15,50

894  Pizza del Marco - Schinken, Salami, Champignons 15,70

895  Pizza quattro formaggio — mit 4 verschiedenen Kasesorten 17,80

898  Pizza Rustica - Blattspinat, Schafkase, Knoblauch 17,20
900 Pizza della Giulia —Scharfe Salami, Thunfisch, Zwiebel, Ananas, Mais 17,50
902 Pizza San Daniele — Mozzarella, San Daniele Schicken, Rucola 17,80
904 Corso de Luxe — Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Kirschtomaten
Parmesanspane, Balsamicoreduction 19,50
Alle Pizze sind auch klein erhaltlich abzaglich 1.~

In Spezialverpackung Pizze auch zum Mitnehmen 05254 2498

Extrawlnsche kosten auch extral



sundhaft sul3es

CORSDs Tiramisu

Loffelbiskuite mit Mascarpone | Amaretto | Zwetschken Ragout 12,00

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Vanillesauce | Sahne oder mit Vanilleeis | Sahne 9,50

Vanille panna cotta
Waldbeerenragout 10,50

Cooles Eis aus der

WILDER FRITZ
Vanilleeis | Schokoladeneis | Eierlikor | Bananenscheiben | Sahne 9,80

HEISSE JOLANDA
Vanilleeis | warme Schokoladensauce | Sahne 9,00

BARIGE LAURA
Vanilleeis | Amarena Kirscheis |warme gemischte Waldbeeren | Sahne 9,30

GEMISCHTES EIS

Amarena Kirscheis | Vanilleeis | Mangoeis
Schokoladeneis | Zitroneneis | Erdbeereis
2 Kugeln mit Schlagrahm 6,30
3 Kugeln mit Schlagrahm s,00

EISKAFFEE
Wiener Art geruhrt | Schlagrahm 9,90

BANANA MAMA
Vanilleeis |Schokoladenels | warme Schokoladensauce | Banane | Mandelsplitter | Sahne 9,70



